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MENU DU JOUR
TAGESMENU

Fr.19.90

avec salade et dessert
mit Salat und Dessert

Tous les jours du lundi au vendredi
Taglich von Montag bis Freitag

06.07.2026 - 10.07.2026

LUNDI | MONTAG

| I
I S I
I Schiiblig grillée et moutarde I
| douce salade de patates, carottes |
I rapées I
| |
| |
| |
| |

Gegrillte Schiiblig mit siissem Senf,
Kartoffelsalat, geriebene Karotten

MARDI | DIENSTAG

Haut de cuisse de poulet au miel
perles de blé, pak choi

Pouletoberkeule mit Honig,
Weizenperlen und Pak Choi

| MERCREDI | MITTWOCH |

: Boulettes de boeuf et sauce au :

I paprika doux , patates douces I

| roties, brocolis |

| Rindfleischbdllchen mit milder |

: Paprikasofe, gerdsteten Siisskartoffeln :
und Brocoli

JEUDI | DONNERSTAG 1
Tranche de porc aux fines herbes
farfalles, romanesco

Schweineriickensteak mit Krdutern,
Farfalle und Romanesco-Kohl

sy |

VENDREDI | FREITAG

| |
: Filet d saumon et sauce au safran :
I riz blanc, épinards a la creme I
| |
| |
| |
| |

Lachsfilet mit Safransof3e, weissem
Reis und Rahmspinat

V végétarien | vegetarisch
Pour toutes questions concernant les ingrédients et origine des
viandes/poissons, merci de vous adresser a nos collaborateurs.
Menu susceptible de modification selon |"approvisionnement en produits frais.
Fiir alle Fragen zu den Zutaten sowie zur Herkunft des Fleisches/Fisches wenden
Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.
Menuidnderungen vorbehalten, abhangig von der Verfiigbarkeit frischer Produkte
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MENU DU JOUR | Fr.19.90

Du lundi au vendredi:  plat du jour ‘ salade ' dessert

hors jours fériés |
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SWISS PEAK

Bun aux herbes, beeuf, jambon cru, Emmental AOP, confit d'oignons
rouges, roquette, tomate et mayonnaise aux herbes du Gd St-Bernard
Krauter-Bun, Rindfleisch, Rohschinken, Emmentaler AOP, roten Zwiebel-
confit, Rucola, Tomate und Krdutermayonnaise vom Grossen St. Bernhard
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Herkunft der Backereiprodukte: Wir stellen alle Brote und Feingebackprodukte in der Schweiz her.

Allergien und Unvertraglichkeiten: fiir alle Informationen zu .

Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden. Fleischherkunft: 100% Schweizer Fleisch Fischherkunft: Lachs - Norwegen, Thunfisch - Vietnam

Diiriim - Niederlande



