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Zenhausern: Alles unter einem Dach

ROLAND WYSS-AERNI. An den zwei alten
Standorten des Walliser Bickereinunterneh-
mens Zenhdusern Fréres SA in Sitten und
Naters wurde es zuletzt zu eng. Die Produktion
war mehrmals ausgedehnt worden, die Abliufe
stimmten nicht mehr. Drei Jahre lang habe man
gesucht nach einem neuen Standort, sagt Ger-
hard Zenhiusern, der Direktor von Zenhiusern
Fréeres SA. Fiindig wurde er schliesslich am siid-
lichen Stadtrand von Sitten, mit einem Terrain
leicht am Hang, das mit 1000 Quadratmetern
gross genug war. «Hier haben wir eine optimale
Ausgangslage, mitten im Wallis», sagt Zenhdu-
sern. Von hier aus wird das ganze Rhonetal bis
an den Genfersee beliefert. Baubeginn war im
April 2014, in Betrieb genommen wurde der
Neubau mit Namen «Centre Zen» im Herbst
2015, offiziell eingeweiht im April 2016.
Angesichts der Lage am Hang schlug die
mit der Planung beauftragte Firma IE Food
Engineering vor, einen zweistockigen Bau zu
erstellen, mit der Administration, Personalbe-
reich und dem Laden mit Restaurant im Unter-
geschoss und der Produktion und Logistik auf
der grosseren Fliache im Obergeschoss. An- und
Auslieferung mit sieben Andockstellen fiir
Lastwagen befinden sich hinter dem Gebéude
am Hang und ebenerdig beim Obergeschoss.

Mit dem Neubau in Sitten hat das Walliser Backereiunternehmen

Zenhdusern Produktion, Logistik, Administration und einen Laden mit

Restaurant unter ein Dach.

Dieses umfasst zwei Drittel, das Untergeschoss
ein Drittel der Gesamtfliche von 6300 Quadrat-
metern. Die Produktionsfliche ist damit um die
Hilfte grosser als die beiden fritheren Produk-
tionsflichen in Sitten und Naters zusammen.
Die Kiihlanlagen und die Ofen - ein Neun-
Etagen-Ofen, vier einfache und zwei doppelte

Das neue «Centre Zen» umfasst einen Laden mit Restaurant und Terrasse.

Stikkenofen, alle gasbeheizt — wurden neu ange-
schafft, die restlichen Anlagen wurden von den
alten Standorten itbernommen. Auch die meisten
Mitarbeitenden aus Naters arbeiten neu in Sitten.
Total beschiftigt Zenhiusern 340 Mitarbeiter, im
neuen «Centre Zen» sind es 120. Die Produktion
lauft 365 Tage im Jahr, rund um die Uhr.
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«Centre Zen»

Betriebsfldche: 6300 m?
Geb&dudehohe: 11,5m
Investitionssumme: 18,5 Mio. Franken
(Gebaude und Maschinen)

Planung und Realisierung: 2,5 Jahre

Getrennte Abteilungen, kurze Wege

Zenhdusern ist nicht einfach nur eine Bickerei,
sondern produziert auch Patisserie- und Kon-
ditoreiwaren, kalte und warme Speisen, Eis und
Schokolade, was die Anforderungen an die
Produktion komplex macht. Die Tages- und die
Nachtbickerei, die Patisserie, die Confiserie,
die Feuilletage fiir die Blitterteigwaren, die
Traiteur-Abteilung und die kalte und warme
Kiiche sind je eigene Abteilungen mit eigenen
kleinen Lagern, Kithlrdumen und Anlagen. So
gibt es in zehn Silos insgesamt Platz fiir 55 Ton-
nen Mehl. Temperatur und Luftfeuchtigkeit
wird fiir jede Abteilung separat geregelt. Um
die Girzellen, Backofen und Kithlriume herum
wurden die manuellen Abldufe moglichst effi-
zient und mit kurzen Wegen organisiert. «Wir
sind und bleiben ein Handwerksbetrieb», sagt
Gerhard Zenhiusern. Die meisten Arbeiten
werden nach wie vor von Hand verrichtet.

Die wirmeproduzierenden Anlagen wer-
den mit dem Grundwasser gekiihlt. Die Boden-
heizung im Administrationsbereich wird im
Winter durch die Abwirme der Maschinen
betrieben und im Sommer mit dem Grundwas-
ser klimatisiert. Ein spezielles Beliiftungssys-
tem garantiert ein optimales Klima beziiglich
Wirme, Kithlung, Feuchtigkeit und bakteriolo-
gische Sicherheit. Auf dem Dach liefert eine
Solaranlage 30 Kilowattstunden, es ist geplant,
diese auf 70 Kilowattstunden aufzustocken.

Das «Centre Zen» umfasst ein Ladenlokal mit
Restaurant (8o Plitze) und Terarasse (50 Plitze),
das bereits rege fiir Versammlungen, Bankette
und andere Anlasse genutzt wird. Obwohl die
Lage fiir ein Restaurant auf den ersten Blick
nicht optimal ist, ist Gerhard Zenhéusern schon
heute ganz zufrieden mit der Auslastung, und er
rechnet damit, dass kiinftig noch mehr Kunden
den Weg ins «Centre Zen» finden werden.

Spezialitaten aus Roggen
Zenhdusern setzt stark auf lokale Spezialititen
und insbesondere auf den Roggen. Rund ein
Sechstel des verwendeten Mehls ist Roggen-
mehl, Zenhdusern bezeichnet sich deshalb
auch als «Walliser Roggenbicker». Nebst dem
Walliser Roggenbrot AOP werden Roggen-
Sticks, Roggenperlen, eine Schokoladenspezia-
litdt, oder Roggen-Chips verkauft. Zenhausern
liefert hauptsichlich ins Wallis, aber auch auf
die Alpennordseite, einzelne Produkte gehen
an die Grossverteiler.
roland.wyss@rubmedia.ch

Der Walliser Grossbacker

Das Béckergewerbe ist bei Zenhdusern eine
Familiengeschichte mit Tradition, die gegen Ende
des 18. Jahrhunderts begann und bereits {iber
5 Generationen andauert. Das Unternehmen
Zenhéusernwurde 1982von Andréa und Gerhard
Zenhausern (M.) gegriindet, mit dem Einstieg
seiner Briider Marco (I.) und Jarg (r.) wurde der
Familienbetrieb in eine Aktiengesellschaft
umgewandelt. Heute fiihrt die Firma im ganzen
Wallis 12 Filialen. Daneben beliefertZenhausern
200 Geschaftskunden und bietet einen Partyser-
vice. Die Firma beschéftigt 340 Mitarbeiter,
davan 12 Lehrlinge und verarbeitet jahrlich rund
850 t Mehl, davon sind 125 t Walliser Roggen-
mehl. Bildergalerie auf www.foodaktuell.ch
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