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Erfolgreiche Walliser Unternehmen

i WALLIS | Das Walliser Un-

! ternehmen Zenhiusern

i Fréres SA wurde zum bes-
| ten schweizerischen Pro-
i duzenten erkoren. Am

| 7. November wurde das

{ Unternehmen in Basel

i am «Wettbewerb der bes-
ten Regionalprodukte»

: ausgezeichnet.

Dieser Wettbewerbwird in zwei
Etappen aufgeteilt. Bei der ers-
ten Etappe vom 26. und 27. Sep-
tember in Delémont hat eine
Fachjury tiber 1000 verschiede-
ne Regionalprodukte bewertet,
welche in fiinf Kategorien un-
terteilt waren. In dieser ersten
Etappe wurden vier Produkte
i der Zenhiusern Fréres SA in Sit-
i ten ausgezeichnet.

Bei der zweiten Etappe in
Basel beurteilte eine Promi-
nenten-jury die 20 besten Pro-
i dukte und verteilten die fiinf
| «Prix d’Excellence». Dabei
{ wurden auch die fiinf besten
i Produzenten der Schweiz ge-
i kiirt. Das Unternehmen Zen-
hdusern Fréres SA wurde da-
bei als bester Produzent in der
: Kategorie «Bickerei- und Kon-
{ ditoreiprodukte» ernannt. Ei-
i ne schone Anerkennung fiir
dieses Unternehmen, welches
i hiermit einmal mehr beweist,
! dass der Leitsatz «Aus Liebe

zum Genuss» den Mitarbei-
tern am Herzen liegt.

Der Kanton Wallis

gut vertreten in Basel

Der Kanton Wallis glinzte bei
der sechsten Ausgabe des
Schweizer Wettbewerbs der Re-
gionalprodukte: .
Florian Hallenbarter, Gom-
mer Galloway-Cattle (Oberges-
teln): Preis fiir den besten
Schweizer Produzenten 2015,
Kategorie Fleischprodukte.
Jean-Pierre
Augstbordkéserei (Turtmann):
Prix d’Excellence 2015 — Kate-
gorie Milchprodukte, Raclette
du Valais AOP Bio Wallis 65.

Gerhard Zenhdusern, Zen-

hdusern Freéres SA (Sitten):
Preis fiir den besten Schweizer
Produzenten 2015, Kategorie
Béickerei- und Konditoreipro-
dukte.

Wettbewerb

der Regionalprodukte

Die Stiftung «Rurale Interjuras-
sienne» hat sich diesen Wettbe-
werb ausgedacht, um die Viel-
falt der Produkte aus den Regio-

nen der Schweiz zu prisentie-

ren. Der Wettbewerb ermdog-
licht den Produzenten, ihre Spe-
zialitdten von einer Fachjury be-
werten zu lassen. Er fordert das
Streben nach hoher Qualitiit

Zenhdusern,

&

Die prémierten Walliser. Von links: Florian Hallenbarter, Gommer Galloway-Cattle (Ober-

des prod
averhode
dei pre

gesteln), Jean-Pierre Zenhausern, Augstbordkéserei (Turtmann), Gerhard Zenhausern,
Zenhdusern Fréres SA (Sitten).

und den Wetteifer unter den
Produzenten. Die Konsumenten
sollen die besten Regionalpro-
dukte der Schweiz entdecken
oder wieder entdecken. Die Pro-

dukte werden von einer unab-
hingigen Fachjury beurteilt.
Diese setzt sich aus Konsumen-
ten, Degustationsspezialisten
und Produzenten zusammen.
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Angefiibrt wird die Jury von
Fachwissenschaftlern. der Le-
bensmittelbranche. Die Beurtei-

- lung erfolgt in Form von Blind-

degustationen. | wh



