Knackig und urchig

Walliser Roggenbrot ist in der ganzen Schweiz bekannt,
Die moderne Form des Klassikers: Chips aus Roggen.

Innovation | Roggon ist ain klassisches
Getreide der Bergregionen und das ain-
rigm, clas in grossor Hho angobaul wer-
den kann. Wie andernorts in den Alpen
war der Roggen fedher im Wallis Grune-
nahrungsmittel. Damit die Tradition des
Roggenanbaus weltergefihrt werden
kann, darf sich Walliser Regponbrol aus
ginheimischom Getroldo mil dom Label

MWOP (Appellation d'Origine Pratdgie)
schmiicken, Doch o3 geht auch noch
madornen Die Bickerel Zonhbusern, die
270 Mitarbeitende beschaftipt, hat mit
elon aCroustilles de Siens eine noue und
gesunde Art von Chips erfunden und da-
mit ginen Waltbewarb der Stadt Sion ge-
wanrien. Der Erfelg der Chips mit Saft
aus Renatio-Apfoln hat das Familienun-

&

ternehman mativiert, neia Chips mit Ras
clatte ADP zu lancieren, «Der Raclelte-
kiiso it win bodeutondes Wallisor Pro:
dukt und passt auch geschmachklich per-
fokte, so Bhckor Jbrg Zenhlusern, Mebon
den Chips gibts auch Roggensticks und
Rogponpoerlen. Pra Jabr woerdon rund
125 Tonnen Roggenmehl verbacken.
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