PLAT DU JOUR
TAGESMENU

Fr.19.90

avec salade ou soupe et dessert
mit Salat oder Suppe und Dessert

Tous les jours du lundi au vendredi
Taglich von Montag bis Freitag

02.03.2026 - 06.03.2026

: LUNDI | MONTAG :
: Jambon a l'os sauce vin rouge, :
I spatzli, légume du jour I
| |
: Nuss-Schinken mit Rotweinsauce, :
I Spditzli, Tagesgemiise I
[ T rrrrr- o

| MARDI | DIENSTAG |
: Filet de colin pané aux cornflakes :
|  sauce aioliau citron, rizaux lentilles |
| et quinoa, épinards a la creme |
| |
| |
| |

Paniertes Seelachsfilet mit Cornflakes,
Zitronen-Aioli, Reis mit Linsen und

L Quinoa, Rahmspinat 1
|r MERCREDI | MITTWOCH .:
: Emincé de poulet teriyaki, nouilles :
I chinoises, pois mange tout I
| |
| Pouletgeschnetzeltes Teriyaki, |
: chinesische Nudeln, Kefen :
e s e e e 1
I JEUDI | DONNERSTAG I
: W Gratin de cornettes complétes au :
l fromage I
| |
| |
I V' Vollkorn-Hérnli-Gratin mit Kéise |
| |
oo o o e e e e e e e e e —— — — ol

VENDREDI | FREITAG

Fricandeaux beeuf et porc sauce
brune, galette de rosti, romanesco

Fleischvogel vom Rind und Schwein mit
Bratensauce, Rosti-Galette, Romanesco

v végétarien | vegetarisch
Pour toutes questions concernant les ingrédients et origine des
viandes/poissons, merci de vous adresser
anos collaborateurs.
Fiir alle Fragen zu den Zutaten sowie zur Herkunft des Fleisches/Fisches
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.



MENU

TAGESMENU
| I

———

~ [ Dessert

L

Von Montag bis Freitag: Tagesteller ~— | Salat oder Suppe

CHEVRECHAUDIWARMERZIEGENKKSE 18.90

Salade verte, fromage de chévre, tomates,
pommes, noix et crolitons
Griiner Salat, Ziegenkése, Tomaten, Apfel,
Baumniisse und Croditons

NEW' CRISPY CHICKEN BURGER 21.50
Bun au sésame, poulet pané, cheddar, sauce calypso,
salade, tomates et oignons. Servi avec frites et salade
Sesambun, paniertes Pouletschnitzel, Cheddar, Calypsosauce,
Salat, Tomaten und Zwiebeln. Serviert mit Pommes frites und Salat

New FISH BURGER 21.50
Bun au sésame, filet de colin pané, sauce tartare,
salade, tomates et oignons. Servi avec frites et salade
Sesambun, paniertes Seehechtfilet, Tartarsauce, Salat,
Tomaten und Zwiebeln. Serviert mit Pommes frites und Salat

NEW BOULETTES A LA SUEDOISE 24.50
HACKBALLCHEN NACH SCHWEDISCHER ART

Boulettes de beeuf servies avec riz et salade

Rindfleisch-Ballchen serviert mit Reis und Salat New LASAGNES VEGETARIENNES 19.50
VEGETARISCHE LASAGNA
Aubergines, courgettes, poivrons, tomates
Auberginen, Zucchini, Peperoni, Tomaten

CHICKEN NUGGETS 17.50
NEW Nuggets de filet de poulet, frites, salade
Pouletbrust-Nuggets, Pommes frites, Salat

SOUPES DU MOMENT | AKTUELLE SUPPEN dés|ab7.50

KIDS MENU <12 9.90
= Nuggets de filet de poulet, frites, salade.

Servi avec sirop et 1 boule de glace ou 2 quarkinis natures
Pouletbrust-Nuggets, Pommes frites, Salat.

Serviert mit Sirup und 1 Kugel Glace oder 2 Quarkinis nature

%,
Hckey gypeer

végétarien|vegetarisch

Allergénes et intolérances alimentaires: pour toute information ‘i Origine des produits boulangerie: nous produisons tous les pains et produits de boulangerie fine en Suisse.
sur les allergenes, veuillez vous adresser a notre personnel. Herkunft der Backereiprodukte: Wir stellen alle Brote und Feingebdckprodukte in der Schweiz her.

Allergien und Unvertraglichkeiten: fiir alle Informationen zu ‘ = Origine de la viande: 100% viande suisse Origine du poisson: saumon - Norvege, colin - Pacifique Nord-Ouest
Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden. Fleischherkunft: 100% Schweizer Fleisch Fischherkunft: Lachs - Norwegen, Seehecht - Nordwestliche Pazifik



